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La semaine du 11/05 au 15/05, le chef vous propose
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Restauration

ENTREES :
o Betteraves au chévre frais
e Salade verte

* Haricots verts vinaigrette
» Radisrose

PLATS:
e Filet mignon de proc
¢ Boulettes de boeufa la
tomate
Penne
Epinards a la creme

PRODUITS LAITIERS :
o Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :
e Fruits
e Tiramisu fruits rouges
e Tiramisu café
e Salade de fruits
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ENTREES :
e Saucisson de la ferme
e Salade toast chévre miel

* Verrine de petits pois tandori
» Mais poivrons grillés

PLATS:
« Nuggets de poulet des
Dombes
¢ Nuggets de poisson
o Frites
o CoOtes de blettes persillées

PRODUITS LAITIERS :
e Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :

e Fruits

e Ananas au sirop

e Batonnets de glace
e Bugnes
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*Nous privilégions des produits frais, locaux et préparés sur place par notre équipe.

[ Sélection du chef@]
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Restauration

La semaine du 18/05 au 22/05, le chef vous propose

ENTREES :
e Chou blanc dés de mimolette
e Salade composée

e Taboulé maison
* Pamplemousse

PLATS:
¢ Tomates farcies
¢ Wings de poulet
o Riz pilaf
o Poélée de légumes frais

PRODUITS LAITIERS :
o Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :
e Fruits
e Péches au sirop
¢ Muffins maison
e Gateau de semoule
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ENTREES :
e Radis
Céleris rémoulade
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e Salade vitaminée
e Salade verte

PLATS :

Jambon fumé au jus
Poisson meuniere
Haricots blancs tomatés
Carottes fraiches

PRODUITS LAITIERS :
e Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :

e Fruits

e Beignet au chocolat
e Mousse coco maison
¢ Compote
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ENTREES :
e Lentilles sauce au miel
Salade verte
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» Brocolis vinaigrette
+ Guacamole maison

PLATS:

Sauce carbonara
Sauce fromageére
Spaghettis

Choux fleurs gratinés

PRODUITS LAITIERS :
+ Buffet de fromages
+ Buffet de yaourts

DESSERTS :

Fruits

Choux a la créme
Milkshake maison
Salade de fruits
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ENTREES :
e Salade de riz sauce aigre
douce
¢ Charcuterie de la ferme
¢ Poireaux vinaigrette
e Salade composée

PLATS:

Fish burger
Cheese burger
Potatoes

Navets caramélisés

PRODUITS LAITIERS :
+ Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :

o Fruits

e Surprise du chef
¢ Compote

*Nous privilégions des produits frais, locaux et préparés sur place par notre équipe.

( Sélection du chef@j
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La semaine du 25/05 au 29/05, le chef vous propose
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Restauration
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ENTREES :
e Salade composée
Pasteque
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o Courgettes vinaigrette
» Charcuterie de la ferme

PLATS :

Hauts de cuisse de poulet local
Omelette maison

Pomme de terre grillées
Haricots verts

PRODUITS LAITIERS :
e Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :
e Fruits
e Salade de fruits
e Panna cotta coulis fruits
locaux
e Liégeois vanille
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ENTREES :
e Coleslaw maison
Salade verte
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e Salade de tomates
e Radis rose

PLATS:

Sauté de porc local
Escalope viennoise
Petits pois
Carottes fraiches

PRODUITS LAITIERS :
+ Buffet de fromages
+ Buffet de yaourts

DESSERTS :

Fruits

Gateau au chocolat maison
lle flottante

Compote
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ENTREES :

¢ Salade composée

¢ Flammekueche maison
e Coleslaw maison

e Surimi mayonnaise

PLATS:

Saucisses de la ferme
Poisson frais selon arrivage
Lentilles

Courgettes au tandori

PRODUITS LAITIERS :
+ Buffet de fromages
o Buffet de yaourts

DESSERTS :

e Fruits

e Eclairs au chocolat
e Rochers coco

[ Sélection du chef@]
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*Nous privilégions des produits frais, locaux et préparés sur place par notre équipe.




	La semaine du 11/05 au 15/05, le chef vous propose
	LUNDI
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	PLATS :
	Filet mignon de proc
	Boulettes de boeuf à la tomate
	Penne
	Epinards à la crème

	PRODUITS LAITIERS :
	Buffet de fromages
	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Tiramisu fruits rouges
	Tiramisu café
	Salade de fruits


	MARDI
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	La semaine du 18/05 au 22/05, le chef vous propose
	LUNDI
	ENTRÉES :
	Chou blanc dés de mimolette
	Salade composée
	Taboulé maison
	Pamplemousse

	PLATS :
	Tomates farcies
	Wings de poulet
	Riz pilaf
	Poêlée de légumes frais

	PRODUITS LAITIERS :
	Buffet de fromages
	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Pêches au sirop
	Muffins maison
	Gâteau de semoule


	MARDI
	ENTRÉES :
	Radis
	Céleris rémoulade
	Salade vitaminée
	Salade verte

	PLATS :
	Jambon fumé au jus
	Poisson meunière
	Haricots blancs tomatés
	Carottes fraîches

	PRODUITS LAITIERS :
	Buffet de fromages
	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Beignet au chocolat
	Mousse coco maison
	Compote


	JEUDI
	ENTRÉES :
	Lentilles sauce au miel
	Salade verte
	Brocolis vinaigrette
	Guacamole maison

	PLATS :
	Sauce carbonara
	Sauce fromagère
	Spaghettis
	Choux fleurs gratinés

	PRODUITS LAITIERS :
	Buffet de fromages
	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Choux à la crème
	Milkshake maison
	Salade de fruits


	VENDREDI
	ENTRÉES :
	Salade de riz sauce aigre douce
	Charcuterie de la ferme
	Poireaux vinaigrette
	Salade composée

	PLATS :
	Fish burger
	Cheese burger
	Potatoes
	Navets caramélisés

	PRODUITS LAITIERS :
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	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
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	Compote

	*Nous privilégions des produits frais, locaux et préparés sur place par notre équipe.
	Sélection du chef


	LYCÉE

	La semaine du 25/05 au 29/05, le chef vous propose
	LUNDI
	FÉRIÉ
	MARDI
	ENTRÉES :
	Salade composée
	Pastèque
	Courgettes vinaigrette
	Charcuterie de la ferme

	PLATS :
	Hauts de cuisse de poulet local
	Omelette maison
	Pomme de terre grillées
	Haricots verts

	PRODUITS LAITIERS :
	Buffet de fromages
	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Salade de fruits
	Panna cotta coulis fruits locaux
	Liégeois vanille


	JEUDI
	ENTRÉES :
	Coleslaw maison
	Salade verte
	Salade de tomates
	Radis rose

	PLATS :
	Sauté de porc local
	Escalope viennoise
	Petits pois
	Carottes fraîches

	PRODUITS LAITIERS :
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	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Gâteau au chocolat maison
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	VENDREDI
	ENTRÉES :
	Salade composée
	Flammekueche maison
	Coleslaw maison
	Surimi mayonnaise

	PLATS :
	Saucisses de la ferme
	Poisson frais selon arrivage
	Lentilles
	Courgettes au tandori

	PRODUITS LAITIERS :
	Buffet de fromages
	Buffet de yaourts

	DESSERTS :
	Fruits
	Eclairs au chocolat
	Rochers coco
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