
MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE 
COLLEGE NOTRE-DAME 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

COLLEGE

CELERIS REMOULADE VELOUTE DE LEGUMES MAISON SALADE ANANAS AVOCATS CREVETTES

TOASTINETTE CHEVRE MIEL SALADE VITAMINEE SALADE VERTE SURPRISE

BETTERAVES VINAIGRETTE CHAMPIGNONS A LA GRECQUE CHOUX CHINOIS RAISINS SECS

CAROTTES RAPEES

SAUTE DE PORC LOCAL AUX OLIVES SAUTE DE VEAU LOCAL MARENGO PALETTE DE PORC A LA DIABLE EMINCE DE VOLAILLE LOCAL

BOULETTES DE BŒUF SAUCISSES DE FRANCKFORT ŒUF BECHAMEL BLANQUETTE DE FRUITS DE MER MAISON

SPAGHETTIS QUINOA RIZ PILAF NOUILLES CHINOISES

PATATES DOUCES CARAMELISEES CHOUX VERTS FRAIS EPINARDS A LA CREME LEGUMES FRAIS DEGLACES AU VINAIGRE

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS

CHOUX CHANTILLY MAISON MARBRE MAISON SALADE DE FRUITS EXOTIQUE

mousse au chocolat ANANAS AU SIROP BEIGNET FRAMBOISE 

COMPOTE PANNA COTTA MAISON MOUSSE COCO

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 12 AU 16 JANVIER, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI CHINOIS 



 
 

 
 
 
 
 
  

COLLEGE

CŒURS DE PALMIERS VINAIGRETTE CHOUX FLEUR SAUCE COCKTAIL

COLESLAW MAISON SALADE COMPOSEE

VERRINE DE PETITS POIS TANDORI L ALPHABET AU CHAUD

SALADE VERTE TOAST AU CHEVRE/MIEL 

FILET MIGNON LOCAL TAJINE D AGNEAU LOCAL ROTI DE PORC DE LA FERME POISSON FRAIS SELON ARRIVAGE

WINGS DE POULET STEAK HACHE PANIER A L EMMENTAL QUENELLES LOCALES TOMATEES

POMMES RISSOLEES TORTIS PETITS POIS SEMOULE

ENDIVES BRAISEES CHAMPIGNONS FRAIS PERSILLES CAROTTES FRAICHES POTIMARRONS CARAMELISES

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS

GATEAU CHOCOLAT MAISON TIRAMISU CHOCOLAT CAFE ROULE A LA CONFITURE

MOUSSE MARRONS FLAN PATISSIER CREME BRULEE

COMPOTE PECHE AU SIROP COMPOTE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 19 AU 23 JANVIER, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 
 

 
 

COLLEGE

SALADE COMPOSEE BETTERAVES DES DE FETA

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE TERRINE DE POISSONS

CAROTTES RAPEES CHOUX BLANC DES DE MIMOLETTE

MACEDOINE SALADE COMOSEE 

BLANQUETTE DE VEAU LOCALE POT AU FEU DE LA FERME OMELETTE FROMAGERE SAUCISSON CUIT LOCAL

BOLOGNAISE TOMATEE EMINCE DE VOLAILLE LOCAL CREME FEUILLETE HOT DOG FILET DE POISSON BLANC AUX HERBES

SPAGHETTIS BOULGHOUR RIZ PILAF POMME DE TERRE GRENAILLES FRAICHES

POELEE DE LEGUMES FRAIS BROCOLIS AU TANDORI GRATIN DE CHOUX FLEURS FONDUE DE POIREAUX FRAIS

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS

FORET NOIRE MAISON PARIS BREST MAISON TARTELETTES AUX FRUITS MAISON

FROMAGE BLANC SUCRE ECLAIR A LA VANILLE PANNA COTTA MAISON

COMPOTE COCKTAIL DE FRUITS COMPOTE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 26 AU 30 JANVIER , le chef vous propose :

LUNDI       MARDI                                                          JEUDI VENDREDI


