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MATERNELLE  PRIMAIRE

FEUILLETE FROMAGE SALADE COMPOSEE VELOUTE DE POTIRON 

SAUCISSES DE FRANCKFORT WINGS DE POULET STEAK HACHE SAUCE ECHALOTES FILET  POISSON FRAIS SELON ARRIVAGE

RIZ FARFALLES POMME DE TERRE RISSOLEES SEMOULE

COURGETTES POELEES FONDUE DE POIREAUX MAISON HARICOTS VERTS CAROTTES FRAICHES VICHY

FROMAGE A LA COUPE YAOURTS

FRUITS SALADE DE FRUITS ECLAIRS VANILLE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 03 AU 07 NOVEMBRE le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 
 

 
 
 
 
 
  

MATERNELLE      PRIMAIRE

POTAGE DE LEGUMES MACEDOINE MAYONAISE

SALADE VERTE FERIE

SAUTE DE PORC LOCAL AUX OLIVES BEIGNETS DE CALAMARS POISSON FRAIS SELON ARRIVAGE

SPAGHETTIS RIZ POMMES DE TERRES RONDELLES FRITS 

DUO D HARICOTS  PETITS OIGNONS CHAMPIGNONS FRAIS PERSILLES COTES DE BLETTES TOMATEES

FERIE YAOURTS BIO DE LA FERME

FRUITS FRUITS

Le produit maison 

Produit locaux La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 10 AU 14 NOVEMBRE le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 
 

 
 
  

MATERNELLE   PRIMAIRE

JAMBON CORNICHONS SALADE VERTE SOUPE DE VERMICELLES MAISON FLAMMEKUECHES TRADI MAISON

SPYCIS DE POULET DES DOMBES CARBONADE DE BOEUF LOCAL ŒUFS DURS BECHAMEL CHOUCROUTE DE LA MER

COQUILLETTES RIZ SEMOULE POMMES DE TERRE GRENAILLES

POELEE DE LEGUMES FRAIS FLAN DE COURGE MUSCADE EPINARDS A LA CREME CHOUX CUIT 

YAOURT FROMAGE A LA COUPE

LIEGEOIS CHOCOLAT KASEKUCHENN MAISON

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 17 AU 21 NOVEMBRE le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI ALSACIEN



 
 

 
 
 

MATERNELLE  PRIMAIRE

SALADE VERTE ET CAROTTES RAPEES POTAGE DE LEGUMES FRAIS SALADE VERTE

HOT DOG ESCALOPE  DINDE VIENNOISE LOCALE CREPES AUX FROMAGES POISSON FRAIS SELON ARRIVAGE

PENNE BOULGOUR RIZ POMMES SMILEYS

CAROTTES FRAICHES PERSILLADE POTIRONS GRILLES AU FOUR CHOUX FRAIS AU TANDORI PANAIS GRILLES AUX HERBES 

YAOURTS BIO DE LA FERME FROMAGE A LA COUPE YAOURT

FRUITS BROWNIES 

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 24 AU 28 NOVEMBRE, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI


