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GASPACHO DE PETITS POIS MENTHE COURGETTES CIBOULETTE TERRINE DE LEGUMES CHOUX ROUGE VINAIGRETTE

POIS CHICHE SAUCE SOJA ENDIVES AU BLEU ROSETTE CORNICHON CAROTTES RAPEES BASILIC

SALADE VERTE TERRINE DE LA FERME CHAMPIGNONS A LA GRECQUE SALADE COMPOSEE

COLESLAW MAISON VERRINES DE BETTRAVES SALADE VERTE

CERVELAS SAVOYARD BLANQUETTE DE VOLAILLE LOCALE COLOMBO DE PORC LOCAL FILET MIGNON DE PORC 

BLANQUETTE DE FRUITS DE MER CORDON BLEU QUENELLE NATURE A LA TOMATE BEIGNETS DE CALAMARS

SEMOULE POMMES NOISETTES GRATIN DE PATES RIZ PILAF

BROCOLIS AUX PETITS OIGNONS GRATIN DE CHOUX FLEURS FLAN DE LEGUMES SALSIFIS

BUFFET DE FROMAGES  BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

  

FRUITS FRUITS FRUITS FRUIT

MOUSSE MARRONS SALADE DE FRUITS POMMES AU CARAMBAR FLAN AU CHOCOLAT

MILK SHAKE MAISON TARTELETTES CHOCOLAT MAISON GATEAU MAISON ANANAS AU SIROP

COMPOTE ILE FLOTANTE MOUSSE CITRON ROULE A LA FRAISE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 04 AU 08 MARS 2024, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

SALADE COMPOSEE CHOUX BLANC MAISON CERVELLES DE CANUT QUINOA FETA OLIVES CIBOULETTE

LENTILLES VINAIGRETTE AU MIEL PATE EN CROUTE SALADE ŒUFS DURS MAIS THON CŒURS DE PALMIERS

MOUSSON DE CANARD CELERIS REMOULADE MAISON TERRINE DE LA FERME SALADE VERTE

PAMPLEMOUSE SALADE VERTE

SAUTE D AGNEAU LOCAL
BŒUF BOURGUIGNON CHAROLLAIS

CUISSE DE POULET ROTIE DES DOMBES POISSON FRAIS A L OSEILLE

BOULETTES DE BŒUF WINGS DE POULET OMELETTE MAISON ESCALOPE DE DINDE VIENNOISE

PENNE POTATOES MAISON SEMOULE AUX RAISINS SECS PETITS POIS

HARICOTS VERTS PETITS OIGNONS CHAMPIGNONS PERSILLES HARICOTS BEURRE CAROTTES FRAICHES 

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

    

FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT

BEIGNETS CHOCOLAT COMPOTE CRUMBLE DE POMMES MAISON CHOUX PATISSIER MAISON

SALADE DE FRUITS CREME BRULEE MAISON MOUSSE DE FRAISE SALADE DE FRUITS

POIRES AU CHOCOLAT MOUSSE AU CHOCOLAT LIEGEOIS VANILLE FROMAGE BLANC SUCRE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

SEMAINE DU 11 AU 15 MARS, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

  

LYCEE

SALADE FETA MOZZARELLA BASILIC CHOUX ROUGE NATURE CLUB SANDWICH AU THON GUACAMOLE CHIPS

PIZZAS MOZZA EMMENTAL OLIVES CHOUX ROUGE PETITS LARDONS CLUB SANDWICH BACON CHEDDAR TORTILLAS MAISON

SALADE FETA TOMATES SECHEES JANBON CRU PIEMONTAISE FACON ALLEMANDE GASPACHO ANDALUZ

OSSO BUCCO DE DINDE ASSIETTE KEBAB COTTAGE PIE (parmentier de viande) BEIGNETS DE CALAMARS

SPAGHETTIS BOLOGNAISE SAUCISSES DE FRANCKFORT FISH PIE (parmentier de poissons) POLO AL AJILLO (poulet à l'ail)

SPAGHETTIS FRITES PETITS POIS RIZ PARFUME AU RIZDOR

AUBERGINES CONFITES CHOUCROUTE CAROTTES PIPERADE DE LEGUMES

FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS

TIRAMISU CAFE CHOCOLAT MAISON FORET NOIRE MAISON CAROTTES CAKE MAISON CREME CATALANE A L ORANGE MAISON

TIRAMISU CITRON FRUITS ROUGES MAISON STRUDELS AUX POMMES MAISON PUDDING AUX POIRES MAISON GATEAU A L ORANGE MAISON

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 18 AU 22 MARS , le chef vous propose :

LUNDI ITALIEN MARDI ALLEMAND MERCREDI JEUDI ANGLAIS
VENDREDI 

ESPAGNOL



 

 

 
 

  

LYCEE

SALADE DE CREVETTES ANANAS AIGRE 

DOUCE
SALADE VITAMINEE MAISON QUICHE AUX FROMAGES

CHOUX CHINOIS RAISINS SECS SALADE COMPOSEE SALADE VERTE RIZ SAUCE TOMATE

SAUCE CARAMEL COLESLAW MAISON CHOUX FLEURS VINAIGRETTE YAOURT

TERRINE DE LA FERME BANANES

NOUILLES CHINOISES AU POULET SAUCISSES DE LA FERME CREPES AUX FROMAGES

PETITS LEGUMES DEGLACES AU NUOC-

MAM
FEUILLETES HOT DOG CREPES AU JAMBON

NOUILLES CHINOISES AU POISSON EBLY POMMES DE TERRE GRENAILLES

PETITS LEGUMES DEGLACES AU NUOC-

MAM
EPINARDS A LA CREME COTES DE BLETTES VENDREDI "NORMAL"

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS POISSON MEUNIERE

RIZ SAUCE TOMATE

FRUITS FRUITS FRUITS YAOURT 

ROCHERS COCO MAISON COMPOTE GATEAU MARBRE MAISON BANANE

SALADE DE FRUITS EXOTIQUE GAUFRE ILE FLOTANTE UNIQUEMENT SUR INSCRIPTION!

PECHE AU SIROP

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 25 AU 29 MARS , le chef vous propose :

LUNDI CHINOIS MARDI MERCREDI JEUDI
VENDREDI BOL DE 

RIZ



 

 

 
 

LYCEE

TERRINE DE LAPIN SUR LIT DE SALADE CAROTTES RAPEES SALADE COMPOSEE

FERIE TERRINE DE POISSON MAYONNAISE CHOUX ROUGE VIAIGRETTE CELERIS REMOULADE

SALADE MELEE ET SON TOAST CHEVRE 

MIEL
SALADE COMPOSEE MOUSSON DE CANARD

GIGOT D AGNEAU LOCAL OSSO BUCCO DE DINDE COUSCOUS MAISON

BLANQUETTE DE VOLAILLE DES 

DOMBES A LA CREME ET AUX 

MARRONS

CROQUE FROMAGE BLANQUETTE DE POISSONS

GRATIN DAUPHINOIS MAISON FRITES SEMOULE

CHAMPIGNONS A LA CREME SALSIFIS LEGUMES COUSCOUS

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS

NID DE Pâques MAISON COMPOTE FEUILLETES PEPITES DE CHOCOLAT

DOUCEUR DE PAQUES FLAN CHOCOLAT LIEGEOIS VANILLE

ANANAS AU SIROP SALADE DE FRUITS

Produit locaux Le produit maison Suggestion du chef

Produit bio

Produit frais 

Semaine du 02 AU 05 AVRIL , le chef vous propose :

LUNDI MARDI Pâques MERCREDI JEUDI VENDREDI 


