
MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE 
LYCEE OZANAM 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
  

LYCEE

SALADE VERTE TERRINE DE LA FERME PIZZAS AUX FROMAGES POTAGE DE LEGUMES MAISON

CHOUX BLANC ET DES MIMOLETTE CHOUX ROUGE LARDONS CŒURS DE PALMIERS MAIS OLIVES MORTADELLE CORNICHONS

PIEMONTAISE MAISON SALADE COMPOSEE PATE EN CROUTE MACEDOINE DE LEGUMES

LENTILLES VINAIGRETTE

BŒUF BRAISE LOCAL BLANQUETTE DE VOLAILLE LOCALE ROTI DE PORC DE LA FERME CUISSE DE POULET ROTIE LOCALE

CHAUSSON BOLOGNAISE BRANDADE DE POISSONS ŒUFS FLORENTINE FILET DE POISSON

PENNE RIZ SEMOULE POMME DE TERRE GRENAILLES

CHAMPIGNONS PERSILLES CAROTTES FRAICHES VICHY EPINARDS A LA CREME GRATIN DE CHOUX FLEURS

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS

PECHE AU SIROP COMPOTE FLAN AU CHOCOLAT
                       ILE FLOTANTE

BEIGNET AU CHOCOLAT BANANES AU CHOCOLAT SALADE DE FRUITS MOUSSE AU CHOCOLAT

LIEGEOIS VANILLE GALETTE DES ROIS TARTELETTE AUX FRUITS COMPOTE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 08 AU 12 JANVIER le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

LYCEE

CELERIS REMOULADE CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES MAISON SOJA SAUCE AIGRE DOUCE

TOASTINETTE CHEVRE MIEL ROSETTE CORNICHONS SALADE VITAMINEE SALADE VERTE

BETTRAVES VINAIGRETTE ENDIVES DES DE BLEU CHAMPIGNONS A LA GRECQUE CHOUX CHINOIS RAISINS SECS

SALADE VERTE

SAUTE DE VEAU LOCAL MARENGO BŒUF BOURGUIGNON LOCAL SAUTE D AGNEAU LOCAL SAUTE DE PORC CARAMELISE

BOULETTES DE BŒUF AIGUILLETTE DE POULET PANEES SAUCISSES DE FRANCKFORT POISSON MEUNIERE

BOULGOUR RIZ PUREE MAISON NOUILLES CHINOISES

HARICOTS VERTS PERSILLES POTIRONS GRILLES AU FOUR CHOUX FRISE LEGUMES FRAIS DEGLACES AU VINAIGRE

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS

ECLAIRS AU CHOCOLAT SMOOTHIES MARBRE MAISON SALADE DE FRUITS EXOTIQUE

SALADE DE FRUITS GATEAU AU CITRON CREME BRULEE RIZ AU LAIT COCO

FLAN VANILLE COMPOTE SALADE DE FRUITS MOUSSE COCO

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 15 AU 19 JANVIER, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI CHINOIS 



 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

  

LYCEE

MOUSSON DE CANARD MAIS THON TOMATE OLIVES CHOUX FLEUR VINAIGRETTE PIZZAS FROMAGES

CREPES AU FROMAGE SALADE VERTE SALADE COMPOSEE  VERRINES DE CONCOMBRES

VERRINE DE PETITS POIS TANDORI COURGETTES ET FROMAGE FRAIS SOUPE DE VERMICELLES SALADE VERTE

POIREAUX VINAIGRETTE

CERVELAS SAVOYARD CUISSE DE PINTADE LOCALE GRATIN DE PATES DES DE JAMBON CHIPOLATAS DE LA FERME

PAUPIETTE DU PECHEUR BEIGNETS DE CALAMARS GRATIN DE PATES ET POISSON POISSON FRAIS CITRONNE

SPAGHETTIS PETITS POIS LENTILLES

SALSIFIS PERSILLES ENDIVES BRAISEES COTE DE BLETTES PERSILLEES FLAN DE LEGUMES

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS

DOONUT CHOUX PATISSIER BROWNIES TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES

ANANAS AU SIROP COMPOTE SALADE DE FRUITS COMPOTE

SALADE DE FRUITS LIEGEOIS MOUSSE FRAISE CREME CARAMEL

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 22 AU 26 JANVIER, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



 

 

 
 

 

LYCEE

CERVELLES DE CANUTS SURIMI MAYONNAISE VELOUTE DE LEGUMES TOASTINETTE TOMATES MIMOLETTE

TERRINE DE LEGUMES SALADE VERTE TERRINE DE LA FERME HOUMOUS MAISON

CAROTTES RAPEES MORTADELLE CORNICHONS BETTRAVES SALADE VERTE

PAMPLEMOUSSE SALADE COMOSEE 

POT AU FEU LOCAL CARBONADE DE BŒUF LOCALE OMELETTE FROMAGERE SAUCISSON CUIT LOCAL

CORDON BLEU PALETTE A LA DIABLE BLANQUETTE DE FRUITS DE MER FILET DE POISSON BLANC AUX HERBES

PENNE SEMOULE RIZ PILAF POMME DE TERRE GRENAILLES

MELI MELO DE LEGUMES FRAIS CAROTTES FRAICHES PERSILLEES BROCOLIS PERSILLES NAVETS CARAMELISES

BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES BUFFET DE FROMAGES

BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS

FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS

FROMAGE BLANC COULIS DE FRUITS GATEAU MARBRE MAISON CREPES DE LA CHANDELEUR ROULE A LA FRAISE

ECLAIRS AU CAFE FLAN PISTACHE SALADE DE FRUITS COMPOTE

SALADE DE FRUITS COMPOTE LIEGEOIS CHOCOLAT FRUITS CHANTILLY

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 29 AU 03 FEVRIER , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI


